
1 

資料３ 焼肉店の現状に係るアンケート調査結果 

 調査に使用したアンケート用紙を下記に示す。 
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焼肉店 151 店舗への実態調査結果を下記に記す。   

   

1.排気設備の使用開始からの経過年数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

1 年～10 年未満 75 37 32 6   

10 年～20 年未満 34 6 26 2   

20 年～30 年未満 17 1 15 1   

30 年～40 年未満 3   3     

排気設備無し 10       10 

不明 12 3 9     

      

2.客席で使用している火気器具の種類を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

木炭七輪こんろ 27 22 1 3 1 

卓上ガスコンロ 38 21 3 6 8 

卓上電気ロースター 1       1 

無煙ガスロースター 85   81 4   

不明 4 4       

      

3.客席の排気設備の種類を調査した結果は次表のとおり。  

  合計     

上方排気設備 47     

下方排気設備 85     

両方使用 9     

両方なし 10     

      

4.客席の上方排気設備と下方排気設備の卓数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

10 台未満 34 20 9 1 4 

20 台未満 63 21 34 4 4 

30 台未満 39 5 31 3   

40 台未満 1   1     

50 台未満 7   6 1   

80 台未満 1   1     

不明  6 1 3   2 
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5.吸込み口付近のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方   

毎日 97 27 63 7   

週 5 回 1   1     

週 4 回 1   1     

週 3 回  4 2 2     

週 2 回  6 1 5     

週 1 回  14 10 3 1   

月 2 回 6 2 4     

月 1 回 7 4 2 1   

年 1 回 1   1     

不明 4 1 3     

      

6.グリスフィルターの清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方   

毎日 27 10 16 1   

週 5 回   1   1     

週 3 回   4 2 2     

週 2 回   3 1 2     

週 1 回   33 18 12 3   

月 2 回 20 2 18     

月 1 回 22 3 17 2   

年 6 回 2 1 1     

年 4 回 2   2     

年 2 回 3   3     

年 1 回 3   2 1   

グリスフィルター無し 7 5 1 1   

不明 14 5 8 1   
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7.吸込口からグリスフィルター迄のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方   

毎日 20 9 9 2   

週 1 回 18 6 9 3   

週 2 回 3 1 1 1   

月 1 回 27 9 18     

月 2 回 18 3 15     

年 1 回 17 5 10 2   

年 2 回 7 2 5     

年 4 回 2   2     

年 6 回 0         

2 年 1  回 1 1       

3 年 1  回 4   3 1   

ダクトが無いため清掃歴無し 0         

清掃していない 1 1       

不明 23 10 13     

      

8.防火ダンパーより先の排気ダクト部分の清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方   

週 1 回 2 1   1   

週 2 回 1 1       

月 1 回 7 2 5     

年 1 回 42 10 29 3   

年 2 回 13 5 7 1   

年 3 回 1 1       

年 4 回 1 1       

2 年 1 回 7 1 4 2   

3 年 1 回 6 1 4 1   

4 年 1 回 2   2     

5 年 1 回 1   1     

10 年 1 回 1   1     

清掃していない 16 8 7 1   

適時 6 1 5     

不明 （未定） 35 15 20     
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9.部位ごとの清掃実施者      

吸込口からグリスフィルターまでの清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方   

従業員 124 44 72 8   

清掃業者 9   8 1   

不明 8 3 5     

      

グリスフィルターより先の排気ダクト部分の清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方   

従業員 11 5 4 2   

清掃業者 104 26 71 7   

清掃していない 3 2 1     

不明 23 14 9     

      

10.上方排気設備の排気取入口と火気器具の焼面との距離を調査した結果は次表のとおり。 

  合計      

0～10cm 3      

11～20cm 26      

21～30cm 16      

31～40cm 3      

61～70cm 1      

不明 4      

      

11.上方排気設備のグリスフィルターの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計      

グリスフィルター 有 43      

グリスフィルター 無 7      

不明 3      

      

12.上方排気設備の防火ダンパーの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計      

防火ダンパー 有 48      

防火ダンパー 無 2      

不明 3      
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13.上方排気設備立上りダクト部の可動の可否について調査した結果は次表のとおり。 

  合計      

固定式 24      

可動式 24      

両方あり 1      

不明 4      

      

14.上方排気設備のフードの有無を調査した結果は次表のとおり。  

  合計      

フード付き 23      

フード無し 25      

不明 5      

      

15.フードの直径について調査した結果は次表のとおり。   

  合計      

フード 無し 25      

11～20cm 15      

21～30cm 2      

31～40cm 1      

41～50cm 2      

50cm～ 3      

不明 5      

      

16.上方排気設備立上りダクト部の直径を調査した結果は次表のとおり。 

  合計      

0～ 5cm 1      

5～10cm 28      

11～15cm 13      

16～20cm 4      

21～25cm 1      

500mm×350mm 1      

不明 5      
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17.上方排気設備の設置個所について調査した結果は次表のとおり。 

  合計      

天井の内側（隠蔽） 13      

天井の外側（露出） 32      

部分的に内側と外側がある 3      

不明 5      

 

 

焼肉店 151 店舗内、上野駅周辺の焼肉店 56 店舗への訪問実態調査結果を下記に記す。 

      

1.排気設備の使用開始からの経過年数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

1 年～10 年未満 28 17 9 2   

10 年～20 年未満 6 2 4     

20 年～30 年未満 5   5     

その他 排気設備無し 9       9 

不明 8 2 6     

      

2.客席で使用している火気器具の種類を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

木炭七輪こんろ 8 6 1   1 

卓上ガスコンロ 23 11 2 2 8 

卓上電気ロースター 0         

無煙ガスロースター 22   21 1   

不明 4 4       

      

3.客席の排気設備の種類を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

上引きダクト 21 21       

下引きダクト 24   24     

両方使用 2     2   

両方なし 9       9 
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4.客席の上方排気設備と下方排気設備の卓数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

10 台未満 15 8 2 1 4 

20 台未満 26 10 12   4 

30 台未満 10 2 7 1   

30 台以上 1   1     

不明 4 1 2   1 

      

5.吸込み口付近のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 27 8 18 1   

週 1 回  7 6   1   

週 2 回  3 1 2     

週 3 回  2 1 1     

月 1 回 3 3       

月 2 回 1 1       

不明  4 1 3     

      

6.グリスフィルターの清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 10 3 7     

週 1 回   13 9 3 1   

週 2 回   1 1       

月 1 回 3 1 2     

月 2 回 2 1 1     

年 2 回 1   1     

年 4 回 2   2     

年 6 回 2 1 1     

不明 13 5 7 1   
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7.吸込口からグリスフィルター迄のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 8 1 7     

週 1 回 4 1 2 1   

週 2 回 2   1 1   

月 1 回 9 6 3     

月 2 回 2 1 1     

年 1 回 6 3 2 1   

年 2 回 2 1 1     

2 年 1 回 1 1       

不明 14 7 7     

      

8.防火ダンパーより先の排気ダクト部分の清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

週 1 回 1     1   

週 2 回 1 1       

月 1 回 5 1 4     

年 1 回 9 3 5 1   

年 2 回 3 1 2     

2 年 1 回 1 1       

10 年 1 回 1   1     

清掃していない 9 6 3     

適時 3   3     

不明 14 8 6     

      

9.部位ごとの清掃実施者      

吸込口からグリスフィルターまでの清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

従業員 33 18 14 1   

清掃業者 7   6 1   

不明 7 3 4     
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グリスフィルターより先の排気ダクト部分の清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

従業員 2 1 1     

清掃業者 31 11 18 2   

不明 14 9 5     

      

10.上方排気設備の排気取入口と火気器具の焼き面との距離を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

0～10cm 2 2       

11～20cm 10 9   1   

21～30cm 8 8       

31～40cm 2 1   1   

不明 1 1       

      

11.上方排気設備のグリスフィルターの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

グリスフィルター 有 20 18   2   

グリスフィルター 無 2 2       

不明 1 1       

      

12.上方排気設備の防火ダンパーの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

防火ダンパー 有 22 20   2   

防火ダンパー 無 0         

不明 1 1       

      

13.上方排気設備立上りダクト部の可動の可否について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

固定式 13 12   1   

可動式 8 7   1   

不明 2 2       

      

 

 

 

 

 

     



12 

14.上方排気設備のフードの有無を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

フード付き 8 7   1   

フード無し 12 11   1   

不明 3 3       

      

15.フードの直径について調査した結果は次表のとおり。   

  合計 上方 下方 両方 無し 

フード 無し 12 11   1   

11～20cm 6 5   1   

41～50cm 2 2       

不明 3 3       

      

16.上方排気設備立上りダクト部の直径を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

5～10cm 13 11   2   

11～15cm 5 5       

16～20cm 1 1       

500mm×350mm 1 1       

不明 3 3       

      

17.上方排気設備の設置個所について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

天井の内側 3 2   1   

天井の外側 15 15       

部分的に内側と外側がある 2 1   1   

不明 3 3       

      

18.フード内油塵の厚さを測定した結果は次表のとおり。   

  合計 上方 下方 両方 無し 

200μm 以下 5 4   1   

200μm 程 2 2       

400μm 程 3 3       

600μm 程 1 1       

未測定 12 11   1   
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焼肉店 151 店舗内、八王子駅周辺の焼肉店 21 店舗への訪問実態調査結果を下記に記す。 

      

1.排気設備の使用開始からの経過年数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

1 年～10 年未満 13 10 1 2   

10 年～20 年未満 5 1 3 1   

20 年～30 年未満 2 1 1     

不明 1   1     

      

2.客席で使用している火気器具の種類を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

木炭七輪こんろ 10 8   2   

卓上ガスコンロ 6 4 1 1   

無煙ガスロースター 5   5     

      

3.客席の排気設備の種類を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

上引きダクト 12 12       

下引きダクト 6   6     

両方使用 3     3   

      

4.客席の上方排気設備と下方排気設備の卓数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

10 台未満 9 5 4     

20 台未満 9 5 1 3   

30 台未満 3 2 1     

  

5.吸込み口付近のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 20 11 6 3   

月 2 回 1 1       
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6.グリスフィルターの清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 5 3 1 1   

週 1 回 3 2 1     

月 1 回 3 1 1 1   

月 2 回 2 1 1     

年 2 回 1   1     

グリスフィルター無し 6 5 1 1   

      

7.吸込口からグリスフィルター迄のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 8 5 1 2   

週 2 回 1 1       

月 1 回 5 3 2     

月 2 回 3 2 1     

年 1 回 1     1   

年 4 回 1   1     

3 年に 1 回 6   1     

清掃無し 1 1       

      

8.防火ダンパーより先の排気ダクト部分の清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

年 1 回 6 2 3 1   

年 2 回 5 3 1 1   

年 4 回 1 1       

2 年 1 回 1     1   

3 年 1 回 2 1 1     

清掃していない 3 2 1     

不明 3 3       

      

9.部位ごとの清掃実施者      

吸込口からグリスフィルターまでの清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

従業員 21 12 6 3   
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グリスフィルターより先の排気ダクト部分の清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

従業員 6 2 2 2   

清掃業者 12 8 3 1   

清掃していない 3 2 1     

      

10.上方排気設備の排気取入口と火気器具の焼面との距離を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

11～20cm 6 6       

21～30cm 5 5       

61～70cm 1 1       

      

11.上方排気設備のグリスフィルターの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

グリスフィルター 有 7 7       

グリスフィルター 無 5 5       

      

12.上方排気設備の防火ダンパーの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

防火ダンパー 有 10 10       

防火ダンパー 無 2 2       

      

13.上方排気設備立上りダクト部の可動の可否について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

固定式 5 5       

可動式 7 7       

      

14.上方排気設備のフードの有無を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

フード付き 6 6       

フード無し 6 6       
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15.フードの直径について調査した結果は次表のとおり。   

  合計 上方 下方 両方 無し 

フード 無し 6 6       

11～20cm 3 3       

50cm～ 3 3       

      

16.上方排気設備立上りダクト部の直径を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

5～10cm 6 6       

11～15cm 3 3       

16～20cm 2 2       

21～25cm 1 1       

      

17.上方排気設備の設置個所について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

天井の内側 2 2       

天井の外側 10 10       

      

18.フード内油塵の厚みを測定した結果は次表のとおり。   

  合計 上方 下方 両方 無し 

200μm 以下 6 4   2   

200μm 程 3 3       

600μm 程 1 1       

1mm 程 1 1       

未測定 4 3   1   

 

 

 

焼肉店 151 店舗内、新宿歌舞伎町 6 店舗・蒲田駅周辺 5 店舗の上引きダクト排気

を使用した焼肉店への訪問実態調査結果を下記に記す。 

    

1.排気設備の使用開始からの経過年数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

1 年～10 年未満 9 4 5 

10 年～20 年未満 1   1 

不明 1 1   
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2.客席で使用している火気器具の種類を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

木炭七輪こんろ 6 3 3 

卓上ガスコンロ 4 1 3 

無煙ガスロースター 1 1   

    

3.客席の排気設備の種類を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

上引きダクト 10 4 6 

両方使用 1 1   

    

4.客席の上方排気設備と下方排気設備の卓数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

10 台未満 上引き 5 3 2 

20 台未満 上引き 5 2 3 

30 台未満 上引き 1   1 

    

5.吸込み口付近のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

毎日 6 3 3 

週 1 回  4 1 3 

月 1 回 1 1   

    

6.グリスフィルターの清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

毎日 4 2 2 

週 1 回   5 2 3 

月 1 回 1 1   

不明 1   1 
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7.吸込口からグリスフィルター迄のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

毎日 1   1 

週 1 回 3 1 2 

年 1 回 3 3   

年 2 回 1   1 

不明 2   2 

適時 1 1   

    

8.防火ダンパーより先の排気ダクト部分の清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

月 1 回 1 1   

年 1 回 3 3   

年 2 回 1   1 

年 3 回 1   1 

適時 1 1   

不明 4   4 

    

9.部位ごとの清掃実施者    

吸込口からグリスフィルターまでの清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

従業員 11 5 6 

清掃業者 0     

不明 0     

    

グリスフィルターより先の排気ダクト部分の清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

従業員 1   1 

清掃業者 6 4 2 

不明 4 1 3 
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10.上方排気設備の排気取入口と火気器具の焼面との距離を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

0～10cm 1 1   

11～20cm 7 2 5 

21～30cm 2 1 1 

31～40cm 1 1   

    

11.上方排気設備のグリスフィルターの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

グリスフィルター 有 11 5 6 

グリスフィルター 無 0     

    

12.上方排気設備の防火ダンパーの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

防火ダンパー 有 11 5 6 

防火ダンパー 無 0     

    

13.上方排気設備立上りダクト部の可動の可否について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

固定式 6 4 2 

可動式 5 1 4 

    

14.上方排気設備のフードの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

フード付き 5 2 3 

フード無し 6 3 3 

    

15.フードの直径について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

フード 無し 6 3 3 

11～20cm 3 1 2 

21～30cm 1   1 

31～40cm 2 1 1 
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16.上方排気設備立上りダクト部の直径を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

0～ 5cm 1 1   

5～10cm 8 3 5 

11～15cm 2 1 1 

    

17.上方排気設備の設置個所について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 蒲田 新宿 

天井の内側 4 3 1 

天井の外側 6 1 5 

部分的に内側と外側がある 1 1   

 

 

焼肉店 151 店舗内、焼肉協会加盟店 32 店舗への実態調査結果を下記に記す。 

      

1.排気設備の使用開始からの経過年数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

1 年～10 年未満 15 2 11 1 1 

10 年～20 年未満 9 2 6 1   

20 年～30 年未満 6   5 1   

30 年～40 年未満 2   2     

      

2.客席で使用している火気器具の種類を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

木炭七輪こんろ 3 2   1   

卓上ガスコンロ 4 2   2   

卓上電気ロースター 1       1 

無煙ガスロースター 26   24 2   

  

3.客席の排気設備の種類を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

上引きダクト 4 4       

下引きダクト 24   24     

両方使用 3     3   

両方なし 1       1 
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4.客席の上方排気設備と下方排気設備の卓数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

10 台未満 3 2 1     

20 台未満 10 2 7 1   

30 台未満 16   15 1   

50 台未満 2   1 1   

不明  1       1 

      

5.吸込み口付近のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 26 3 20 3   

週 1 回  1   1     

週 3 回  1 1       

週 4 回 1   1     

月 1 回 1   1     

月 2 回 1   1     

ダクトが無いため清掃歴無し 1       1 

      

6.グリスフィルターの清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 8   8     

週 1 回   6 2 2 2   

週 2 回   2   2     

週 3 回   4 2 2     

月 1 回 7   6 1   

月 2 回 4   4     

ダクトが無いため清掃歴無し 1       1 
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7.吸込口からグリスフィルター迄のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

毎日 3 2 1     

週 1 回 6 2 2 2   

月 1 回 6   6     

年 1 回 5   5     

年 2 回 4   4     

3 年 1  回 3   2 1   

ダクトが無いため清掃歴無し 1       1 

不明 4   4     

      

8.防火ダンパーより先の排気ダクト部分の清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

週 1 回 1 1       

年 1 回 15 2 12 1   

年 2 回 4   4     

2 年 1 回 2   1 1   

3 年 1 回 3   2 1   

ダクトが無いため清掃歴無し 1       1 

清掃していない 1     1   

不明 （未定） 4   4     

年に一度清掃を行うか点検している 1 1       

      

9.部位ごとの清掃実施者      

吸込口からグリスフィルターまでの清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

従業員 30 4 23 3   

清掃業者 1   1     

ダクトが無いため清掃無し 1       1 

      

グリスフィルターより先の排気ダクト部分の清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

従業員 1 1       

清掃業者 29 2 24 3 0 

ダクトが無いため清掃無し 1       1 

不明 1 1       
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10.上方排気設備の排気取入口と火気器具の焼面との距離を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

11～20cm 3 2   1   

21～30cm 1     1   

不明 3 2   1   

      

11.上方排気設備のグリスフィルターの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

グリスフィルター 有 4 2   2   

グリスフィルター 無           

不明 3 2   1   

      

12.上方排気設備の防火ダンパーの有無を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

防火ダンパー 有 5 3   2   

防火ダンパー 無           

不明 2 1   1   

      

13.上方排気設備立上りダクト部の可動の可否について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

固定式           

可動式 4 2   2   

両方あり 1 1       

不明 2 1   1   

      

14.上方排気設備のフードの有無を調査した結果は次表のとおり。  

  合計 上方 下方 両方 無し 

フード付き 2 2       

フード無し 3 1   2   

不明 2 1   1   
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15.フードの直径について調査した結果は次表のとおり。   

  合計 上方 下方 両方 無し 

フード 無し 3 1   2   

11～20cm 1 1       

21～30cm 1 1       

不明 2 1   1   

      

16.上方排気設備立上りダクト部の直径を調査した結果は次表のとおり。   

  合計 上方 下方 両方 無し 

5～10cm 1 1 0 0 0 

11～15cm 3 1 0 2 0 

16～20cm 1 1 0 0 0 

不明 2 1 0 1 0 

      

17.上方排気設備の設置個所について調査した結果は次表のとおり。 

  合計 上方 下方 両方 無し 

天井の内側 4 2 0 2 0 

天井の外側 1 1 0 0 0 

不明 2 1 0 1 0 

 

 

 

焼肉店 151 店舗内、焼肉協会加盟チェーン店 31 店舗への実態調査結果を下記に記す。 

1.排気設備の使用開始からの経過年数を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

1 年～10 年未満 11 

10 年～20 年未満 13 

20 年～30 年未満 4 

30 年～40 年未満 1 

不明 2 

  

2.客席で使用している火気器具の種類を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

無煙ガスロースター 31 

  

3.客席の排気設備の種類を調査した結果は次表のとおり。 

下引きダクト 31 
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4.客席の上方排気設備と下方排気設備の卓数を調査した結果は次表のとおり。 

10 台未満 2 

20 台未満 14 

30 台未満 8 

50 台未満 5 

80 台未満 1 

不明  1 

  

5.吸込み口付近のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

毎日 19 

週 1 回  2 

週 2 回  3 

週 3 回  1 

週 5 回  1 

月 1 回 1 

月 2 回 3 

年 1 回 1 

 

6.グリスフィルターの清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

週 5 回   1 

週 1 回   6 

月 2 回 12 

月 1 回 8 

年 2 回 1 

年 1 回 2 

不明 （未定） 1 

  

7.吸込口からグリスフィルター迄のダクト清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

週 1 回 5 

月 1 回 7 

月 2 回 13 

年 1 回 3 

年 4 回 1 
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8.防火ダンパーより先の排気ダクト部分の清掃頻度を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

月 1 回 1 

年 1 回 9 

2 年 1 回 3 

3 年 1 回 1 

4～5 年 1 回 2 

5～6 年 1 回 1 

適時 2 

清掃していない 3 

不明 （未定） 9 

  

9.部位ごとの清掃実施者  

吸込口からグリスフィルターまでの清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

従業員 29 

清掃業者 1 

不明 1 

  

グリスフィルターより先の排気ダクト部分の清掃実施者を調査した結果は次表のとおり。 

  合計 

従業員 1 

清掃業者 26 

不明 4 

 


