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☆请阅读背面内容。

东京消防厅通知

餐饮店的火灾年年多发。为了杜绝火灾的发生，请立即检查下述确认项目，保护大家
的生命和财产安全！

出火防止対
策

致餐饮店从业人士

■各数值出自针对小规模餐饮店关于使用明火的相关问卷调查（2018年度东京消防厅）

排气管

排气罩

“几年1次”
或“未清洁”
约占60％

图1 排气管的清洁频率

理由中排在
第1位的是
“因为自己
难以做到”

油脂的粘附可能引发火灾。请实施检查和
清洁。
★容易粘附油污的排气罩和排气管入口・・・

日常（每日）实施
★无法从外部看见的排气管内部・・・每几个

月（1年以内）实施1次。也可委托具备专业
知识和技术的专业人士进行。

※检查的频率为参考值。请根据店铺的规模和设备的使
用状况设置相应的频率。

是否有进行排气管和排气罩，油
脂过滤器的日常检查和清洁？

２
现有灭火器是何时
设置的？

３
是否确保使用明火时不离开
现场？

图2 灭火器设置时期的状况

5年（含）
以上前占
整体的
35％

也出现过使用容器腐蚀的旧灭
火器时发生的事故。有必要进行
定期的检查和更换。

※灭火器标签上标注了更换的参考
日期。

餐饮店着火的原因中，排第１位的是“使用
燃烧器具（炉灶等）时放置不管·离开”。

虽然知道的人不少，每年依然多发火灾。
不能认为“只是一会儿所以没关系”，需要
时刻安排看管人。

有88％的人回答“知道”
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以下内容也应

确认

不连接多个插头。

烟头不堆积在垃圾箱和烟灰缸
中。扔烟头时请浇水。

整理整顿建筑物周围，
务必上锁管理。

确认灭火器的设置场所，并训练使用
方法。

火灾预防确认表

请务必浏览东京消防厅
官网。

存在废弃灭火器回收利用
系统。

咨询窗口

施工过程中也可能会发生火灾，在改装
施工时请务必注意。

发布“发生过什么样的火灾？”
“预防火灾需要注意什么？”等，
对大家预防火災有用的信息。

※主页→安全・安心信息

此系统成立于2010年，是一个回收旧
灭火器并再利用的组织。

⇒按照下述方法回收。
①委托特定窗口接收。
②直接携带至特定窗口或指定场所。

※具体请咨询灭火器回收利用推进中心
（电话 03-5829-6773 仅在工作日受理）。

东京消防厅APP(免费)下载→

○东京消防厅预防部防火管理课
电话03-3212-2111（总机）
○管辖消防署
请浏览东京消防厅主页。

搜索

拔安全销

搬到火源附近

喷嘴朝向火源

紧握把手
喷射

逃生通道没问题！


