
 

令和４年版火災の実態 

 

事例１ 「大型ガスこんろから出火した火災」 

       

出火時分  ８月 19 時ごろ 

用 途 等  複合用途（飲食店・共同住宅等） 防火造 2/0 延 500 ㎡ 

防火管理  非該当 

被害状況  建物部分焼１棟 10 ㎡、壁体２㎡、ダクト２ｍ等焼損 傷者２人 

概  要 

 この火災は、複合用途建物の１階飲食店の調理場から出火したものです。 

 出火原因は、建物の居住者が飲食店調理場内の大型ガスこんろで揚げ物調理をしている際、

その場を離れたため、調理油が過熱され出火したものです。 

 建物居住者は、自宅で家族と食事中にフライドポテトを作るため、飲食店調理場の大型ガス

こんろで調理し、調理したままの状態で住宅に戻り、その後、フライドポテトを調理している

ことを思い出し、調理場に行くと、大型ガスこんろ上から炎が上がっているのを発見しました。

火災の知らせを聞いた建物居住者の娘が自宅の電話で 119 番通報し、その後、敷地内に設置さ

れている泡消火器を放射して初期消火を実施しましたが、完全に消火することはできませんで

した。 

教 訓 等 

 この火災は、揚げ物調理中にその場を離れたことにより出火しています。 

 調理中にその場を離れる時は必ず火を消すようにしましょう。また、こんろの周りに置いて

あった布巾や油などの可燃物に着火して火災になってしまう可能性もあります。火災を未然に

防ぐためにも、普段から火の取扱いに十分注意を払いましょう。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

９ 天ぷら油火災 
【関連章第４章１】 

 

写真 9-1 出火箇所付近の状況 写真 9-2 焼損した食材の状況 


